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Eurofins Sensorik Aufbau Seminar und Workshop - Hamburg, 19. Marz und 19. April 20112

Die Bedeutung der Lebensmittelqualitdt hat in den letzten Jahren
stark an Bedeutung gewonnen.

Die Beurteilung der sensorischen Qualitdt eines Lebensmittels mit
einem geschulten Panel erfordert ein hohes Maf3 an Kenntnissen, die
Uber die Inhalte, wie Sinnesphysiologie, Durchfiihrung und Metho-
den des,Basis Seminar & Workshop Sensorik” hinausgehen.

Dieses Seminar richtet sich an diejenigen, die bereits tiber Grund-
kenntnisse der Sensorik verfligen und lhre Kenntnisse vertiefen
mochten.

Sie planen den Aufbau eines internen Expertenpanels oder moch-
ten einen Sensorik Bereich etablieren? Sie bendtigen zu dieser The-
menstellung Informationen und Hilfestellungen?

Die Teilnehmer des Seminars erhalten umfassende Kenntnisse tber
optimale Raumlichkeiten, Auswahl und Schulung von Priifperso-
nen. Sie werden weiter geschult und kdnnen lhre Kenntnisse in prak-
tischen Ubungen vertiefen und ausbauen.

Besonderer Stellenwert nimmt dabei die Praxisndhe ein. Themen wie
sensorische Priifung gegen Spezifikationen und Freigabe von Pro-
duktionen werden bericksichtigt.

Das Seminar bietet genligend Zeit, auf individuelle Fragestellungen
einzugehen, die sich mit dem Thema Lebensmittelsensorik und vor
allem mit dem Bereich der Panelarbeit ergeben.

Zielgruppe: Unser Seminar richtet sich an Mitarbeiter aus den Berei-
chen Produktentwicklung, Qualitdtskontrolle und -sicherung in der
Lebensmittelwirtschaft sowie an Fach- und Fiihrungskréfte, die Sen-
sorik in ihrem Unternehmen einfiihren oder ausbauen wollen.

Bitte beachten Sie:

Teilnehmer des Grundkurses Sensorik haben Vorrang bei An-
meldungen zu unseren Aufbaukursen.

In unserem Seminar am 19. Mdrz oder 19. April von 9:30 (Registrierung)

bis 16:30 Uhr schulen wir Sie aktuell in folgenden Aspekten:

Theorie
= Einrichtung und Ausstattung eines Sensorik Labors mit Labor-
rundgang
= Priferauswahl
= Priferschulung
= Panelarbeit, Priifermotivation
= Konsumentensensorik
= Unterschiede zwischen hedonischen und Expertenpanels
= Statistik in der Sensorik
= Neue Technologien - Elektronisch riechen und schmecken
= Einschldgige DIN /1SO Normen (Wiederholung)

= Praktische Ubungen (inkl. statistischer Auswertung)
= Schwellenwertprifung

= Farberkennungspriifung

= Geruchserkennung (Vertiefung)

= Geschmackserkennung (Vertiefung)

= Rangordnungspriifung

= Erstellung von Spezifikationen

= In/OutTest

Das Seminar schlie8t mit einer freiwilligen Erfolgsprifung ab.
Zeitplan

09:30 Kaffee und Registrierung
10:00 Beginn des Seminars

11:45 - 12:00 Kaffeepause / Networking
13:30- 14:30 Mittagessen / Networking
16:30 Ende der Veranstaltung

Kursleiter:
Als Kursleiter begriiRen wir Herrn Christoph Sippel
(Eurofins Analytik GmbH)

*Anderungen vorbehalten

Sprache

Alle Vortrage werden in deutscher Sprache gehalten.

Preis

Sind Sie der Meinung, dass wichtige Informationen bezahlbar blei-
ben sollten? Wir auch. Deshalb bieten wir Ihnen diese 1 tdgigen
Seminare am 19. Marz oder 19. April 2012 jeweils zu einem Preis
von 645 € (zzgl. 19% USt.) an.

Im Preis enthalten sind umfangreiche Seminarunterlagen, Teilneh-
merzertifikat, Mittagessen und Pausenverpflegung.

Damit Sie auch die Gelegenheit haben, ausfihrlich mit den Exper-
ten zu diskutieren, haben wir die Teilnahme auf 15 Plidtze limi-
tiert.

Stornierungsbedingungen: Eine schriftliche Stornierung oder
Umbuchung ist bis sechs Wochen vor Veranstaltungsbeginn gegen
Zahlung einer Verwaltungsgebiihr von 50 € mdglich. Nach diesem
Zeitpunkt und bis zu zwei Wochen vor Veranstaltungsbeginn er-
statten wir lhnen 40 % der Teilnahmegebiihren. Bei spéateren Stor-
nierungen oder Nichterscheinen konnen keine Teilnahmegebih-
ren erstattet werden. Einen Ersatzteilnehmer kénnen Sie jederzeit
kostenfrei benennen. Alle Betrdge verstehen sich zzgl. USt.

Tagungsort

Eurofins
Am Neuldnder Gewerbepark 1
21079 Hamburg

Wegbeschreibung: Vom Flughafen dauert eine Taxifahrt ca. 45
min und kostet It. Taxirechner etwa 50 Euro. Falls Sie &ffentliche
Verkehrsmittel benutzen, nehmen Sie bitte die S1 vom Flughafen
in Richtung Hauptbahnhof. Dort steigen Sie bitte in die S3 oder
S31 um (die Gblicherweise von Bahnsteig 4 fahrt) in Richtung Har-
burg/Neugraben/Stade. Steigen Sie in Harburg aus und nehmen
Sie entweder den Bus Linie 152 oder 349 bis Haltestelle Neuland
(ca. 5 min). Weitere Informationen finden Sie auch unter www.geo-
fox.de. Alternativ kdnnen Sie von Harburg aus auch ein Taxi neh-
men. Dies kostet ca. 8 Euro und dauert ebenfalls ca. 5 min. Diese
Angaben sind unverbindlich.
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