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Analytischer Nachweis von Melamin
in Lebens- und Futtermitteln

Von Silke Heimbecher, Eurofins Analytik GmbH, Deutschland

Hohe Gehalte an Melamin, ein Grund-
stoff fiir die Herstellung von Kunst-
harzen, wurden in Milchprodukten aus
China gefunden.

Bereits im Frihjahr 2007 wurde bekannt,
dass fiir die Herstellung von Heimtiernah-
rung dem verwendeten Weizenkleber Mel-
amin zur Vortduschung eines héheren Pro-
teingehalts zugesetzt worden war. Einein-
halb Jahre spater steht die Substanz im
Mittelpunkt eines der grofiten Lebensmit-
telskandale der letzten Jahrzehnte mit vie-
len toten und mehreren tausend erkrank-
ten Sauglingen in China. Diesmal war der
héhere Proteingehalt in Milchpulver und
anderen Milchprodukten vorgetauscht wor-
den. Zurzeit taucht Melamin in Europa ver-
einzelt in Bonbons und Feingebéck ostasia-
tischer Herkunft auf.

Entsprechend hat die EU die Einfuhr von
Sauglings- und Kleinkindernahrung sowie

die Einfuhr von zusammengesetzten Pro-
dukten aus China mit Milchbestandteilen
verboten. Produkte, die mehr als 15% oder
einen unbekannten Anteil an Milcherzeug-
nissen enthalten, dirfen nur nach vorheri-
ger analytischer Prufung eingefuhrt wer-
den. Hier gilt ein Grenzwert von 2,5 mg/kg.
In Deutschland ist die Einfuhr von Milcher-
zeugnissen aus China zur Verwendung als
Sauglings- und Kleinkindernahrung grund-
satzlich verboten.

Drei Labore der Eurofins-Gruppe, Wiertz-
Eggert-Jérissen in Hamburg, Sofia GmbH in
Berlin und Central Analytical Laboratory in
Lousiana, USA, konnten schon 2007 die von
der Food and Drug Administration entwik-
kelte GC-MS-Methode etablieren und Mela-
min sowie seine Abbauprodukte Ammelin,
Ammelid und Cyanurséure in Lebens- und
Futtermitteln mit Bestimmungsgrenzen von
2 bis 20 mg/kg, je nach Metabolit, nachwei-
sen.

Nach dem Auftreten von Melamin in
Lebensmitteln wurde bei Eurofins eine
empfindlichere LC-MS/MS-Methode ent-
wickelt, mit der eine Bestimmungsgrenze
von 0,1 mg/kg fir Melamin erreicht werden
kann. Eurofins hat die Analyse von Melamin
auch in den Laboratorien in Suzhou, China,
etabliert. Fur die Analysen in den deutschen
Laboren werden fiinf bis sieben Werktage
benétigt.

Geringe Mengen an Melamin in Lebens-
mitteln sind harmlos. So kann die Substanz
aus Verpackungsmaterial aus Melaminharz
in das Produkt migrieren. Aus dem Insekti-
zid Cyromazin kann ebenfalls Melamin frei-
gesetzt werden. Auch hier kann Eurofins fir
seine Kunden Ursachenforschung betrei-
ben, z.B. durch spezifische Migrationsstu-
dien am Verpackungsmaterial bzw. Pestizid-
analytik.

Kontakt: SilkeHeimbecher@eurofins.de

www.eurofins.de



AFLP: DNA-basierte Qualitdatskontrolle von Produktionsstammen in
der industriellen Bierproduktion

Von Andreas Pardigol, Eurofins Scientific Analytics, Frankreich

Die Qualitat eines Bieres, insbe-
sondere hinsichtlich Geschmack
und Schaumbildung, ergibt sich
aus den charakteristischen Eigen-
schaften seiner Inhaltsstoffe.

Die Qualitat eines Bieres hangt von
der Qualitdt der Hauptzutaten fur die
Bierproduktion wie
Hefe, Hopfen und
Gerste ab. Spezifi-
sche Produkteigen-
schaften kénnen aus
verschiedenen Griin-
den variieren, bei-
spielsweise aufgrund
von Kontaminatio-
nen der verwende-
ten Hefestdmme oder
anderer Zutaten oder
aufgrund von gene-

tischer Variation. Die regelmaRige
Uberpriifung der Identitat und Reinheit
der Produktionsstdmme ist daher von
entscheidender Bedeutung.

Das DNA-Fingerprinting (,Genotypi-
sierung“) kann fur die eindeutige Iden-
tifizierung der Stdmme eingesetzt wer-
den. Eurofins Scientific Analytics hat
sich auf die Erstellung von DNA-Pro-
filen spezialisiert, auf sog. genetische
Fingerabdricke, und zwar von Tie-
ren und Pflanzen — mit besonderem
Schwerpunkt auf Getreide, Gemise,
Obst und Baume sowie Tiere, z.B.
Rinder.

Bei diesen Analysen kommen ver-
schiedene DNA-Fingerprinting-Metho-
den zum Einsatz, beispielsweise
AFLP (Amplifikations-Frag-
ment-Langen-Polymor-
phismus). Die AFLP-
Methode ermdég-
licht die Ampli-
fikation von bis
zu 100 DNA-
Markern mit sehr
hoher Auflésung

Uber das gesamte Genom in einem
Reaktionsansatz. DNA-Sequenzdaten
muassen nicht bekannt sein, um einen
neuen Assay zu etablieren, sodass
kundenspezifische Losungen sehr
schnell entwickelt werden kénnen.

Als erster Schritt bei der Entwicklung
eines mallgeschneiderten AFLP-Tests
ist die Charakterisierung des vom
Kunden verwendeten Stamms erfor-
derlich (DNA-Extraktion und Bestim-
mung eines stammspezifischen AFLP-
Fingerprints). Nach der initialen Vali-
dierung kann diese Analyse dann rou-
tinemaRig durchgefiihrt werden.

Zuséatzlich zu den in Brauereien ver-
wendeten Produktionsstdmmen kann
die AFLP-Methode auch fur andere
Bereiche der Lebensmittelproduktion
eingesetzt werden, u.a. fir die Erstel-
lung von DNA-Profilen biotechnolo-
gisch hergestellter Stdmme oder auch
die genaue Bestimmung von Obst-
und Gemdisesorten.

Kontakt: AndreasPardigol@eurofins.com

Durchfiihrung von Stabilitatstests in der Lebensmittelanalytik

Von Liane Plank, Eurofins - ofi- Lebensmittelanalytik GmbH, Osterreich

Zur Uberpriifung der Produktqua-
litat im Verlauf genau definierter
Lagerbedingungen werden Stabili-
tatstests durchgefiihrt.

Die Bestimmung der Mindesthaltbar-
keitsdauer (MHD) wird im folgenden
als Beispiel beschrieben:.

Nach gesetzlichen Verordnungen und
nach kundenspezifischen Kriterien
werden die Risikoparameter der zu
untersuchenden Produkte und deren
Grenzen bestimmt und verschiedene
Lagerbedingungen wie Temperatur-,
Licht- und Sauerstoffeinfluss festge-
legt.

Die Produkte werden bei mindestens
zwei Lagerbedingungen aufbewahrt
und nach genau definierten Intervallen
sensorisch, chemisch, physikalisch
und/oder mikrobiologisch untersucht.
Zu den chemischen Analysen z&hlen
z.B. die Vitaminbestimmung von vita-
minangereicherten Lebensmitteln oder
die Bestimmung der Peroxidzahl von
Fettprodukten.

Eine Lagerbedingung beinhaltet alle
Kriterien, unter denen das Produkt im
Normalfall gelagert werden soll. Eine
Stresslagerbedingung (z.B. héhere
Temperatur) dient zur Absicherung der
Ergebnisse.

des MHD: " Lagerung: +2 bis +6° C
(Zhel der Haltbarkelt: 21 Tage)
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Das Diagramm zeigt die mikrobiologi-
schen Untersuchungsergebnisse von
zwei Fertigprodukten. Die Produkte
sollten eine Haltbarkeit von 21 Tagen
haben. Die Intervalle der Untersu-
chungen wurden bei Ankunft der Pro-
ben festgelegt: nach Eintreffen der
Proben, sowie nach 7, 14, 21 und
28 Tagen bei 6°C Lagerung.
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Die Vorgehensweisen bei Grenzwert-
Uberschreitungen bzw. Grenzwertun-
terschreitungen werden vom Kunden
genau vorgegeben. Die moglichen
Ursachen werden diskutiert und MaR-
nahmen vorgeschlagen.

venverlaufs eine Uberschreitung
des Grenzwertes nach sieben
Tagen wahrscheinlich. Dieser Ver-
such wurde abgebrochen. Bei Test
2 konnte eine Mindesthaltbarkeits-
dauer (MHD) festgelegt werden.

Stabilitatstests werden von meh-
reren Laboratorien in der Eurofins
Gruppe durchgefihrt.

Far genauere Informationen kontaktie-
ren Sie bitte ein Labor in lhrem Land.

Kontakt: liane.plank@ofi.co.at



Furofins OnlLine — Neuer Service von Eurofins

Von Eleanor Long, Eurofins UK

Neuestes webbasiertes Design
ermdoglicht neuartiges und hochin-
teressantes Informationsangebot.

Eurofins OnLine (EOL) wurde auf
Basis einer sicheren Website auf
neuestem Stand der Technik entwik-
kelt, um den Kunden einen schnellen,
effizienten und einfachen Zugang zu
Informationen beziiglich ihrer Proben
zu ermdglichen — von jedem Ort der
Welt.

Die intuitive Benutzeroberflache ist
modular aufgebaut, so dass die Kun-
den die Verarbeitung ihrer Proben im
Labor von Anfang bis Ende verfolgen
kénnen. Zuklnftig kann der Kunde
auch die Probenregistrierung im EOL-
System vornehmen.

Ergebnisanzeige
Samtliche Probendaten kénnen via
EOL betrachtet werden, inklusive
der angeforderten Analysen und der
erwarteten Zieltermine, zu denen
die Ergebnisse vorliegen. Sobald die
Ergebnisse vom Labor validiert wur-

den, werden sie auf die EOL-Website
hochgeladen und kénnen am Bild-
schirm betrachtet werden. Auch die
abschlieRenden Analysezertifikate
kénnen eingesehen und herunterge-
laden werden; sdmtliche Daten kon-
nen dartber hinaus nach Microsoft
Excel exportiert werden, um sie in
kundenspezifische Datenspeicher-
systeme zu Gbernehmen. Naturlich
steht jedem Kunden nach wie vor ein
Ansprechpartner zur Verfigung. Das
neue System bietet die Mdglichkeit,
dass der Kunde sich starker auf fach-
liche Fragen zur Analytik und Waren-
kunde konzentrieren kann und
Fragen zum Probenstatus oder
zu einzelnen Ergebnissen direkt
Uber das EOL-System im Vorfeld
abklaren kann.

= eurofins

z.B. die Gesamtzahl der in Auftrag
gegebenen Proben. Um Datenreihen
und Trends visuell schneller erfas-
sen zu kénnen, kénnen die Kunden
die Daten auch in Diagramm-Form
betrachten.

EOL steht Eurofins Kunden in ver-
schiedenen Landern zur Verfigung.
Weitere Informationen erhalten Sie
von lhrer zusténdigen Eurofins Nie-
derlassung.

Kontakt (GroRbritannien):
info@eurofins.co.uk

online
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Mit diesem EOL-Modul erhalten

die Kunden einen weiteren Nut-

zen, indem sie zuséatzliche Infor- _

mationen aus den Auswertun-
gen ihrer Probendaten erhalten,

Nachweis der Herkunft und Authentizitat von Reis

Von Eric Jamin, Eurofins Scientific Analytics (Frankreich)

Die geografische Herkunft von
Reis wird immer haufiger auf dem
Verpackungsetikett angegeben.
Fiir solche hochwertigen Produkte
sollte die Kontrolle des geografi-
schen Ursprungs Bestandteil der
Qualitatskontrolle sein.

In Europa hat es in den letzten Jah-
ren mehrere Verdachtsfalle von
Importen genetisch veranderter Reis-
sorten oder Basmati-Reis-Imitaten
gegeben. Bei einigen europdischen
Anbaugebieten gab es auch Pro-
bleme mit Pestizidriickstanden. Aus
diesen Grinden wird haufig die Frage
gestellt: ,Kann man den geografi-
schen Ursprung von Reis mit analyti-
schen Methoden bestimmen?*

Eurofins Frankreich hat eine Daten-
bank mit authentischen Reissorten
gangiger Herkunftsregionen einge-
richtet. Die Daten umfassen die sta-
bilen Isotopenverhaltnisse von Koh-
lenstoff, Stickstoff und Sauerstoff,
die mittels Massenspektrometrie

bestimmt werden. Mithilfe einer mul-
tivariaten Datenanalyse konnte eine
zufriedenstellende Abgrenzung der
Hauptherkunftslander erreicht wer-
den.
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Diese Analyse kann sowohl fiir brau-
nen als auch geschélten und polier-
ten Reis angewendet werden. Als
zusatzliche Analyse kann das Stron-
tium-Isotopenverhaltnis gemessen
werden, das von den geologischen
Verhéltnissen des Standortes, in dem
der Reis angebaut wird, gepragt wird.

Eine weitere Fragestellung ist die
Bestatigung der Echtheit einer Reis-
sorte. Zur quantitativen Bestimmung
des Anteils von Nicht-Basmati-Reis

in Basmati-Sorten hat Eurofins Medi-
genomix in Miinchen eine DNA-Ana-
lysemethode entwickelt, bei der auf
bestimmte Mikrosatelliten-DNA-Mar-
ker getestet wird. Diese Marker sind
mit der Kornlange assoziiert und
kommen in anerkannten Basmati-
Sorten vor. Auch auf die Anwesenheit
weiterer DNA-Marker kann getestet
werden, u.a. auf das Gen, das fir den
Duft des Reises codiert. Auf Anfrage
kénnen Tests fir weitere Reissorten
implementiert werden.

Eurofins fuhrt auch Analysen zum
Nachweis von gentechnisch veran-
derten Reissorten durch und kann die
geografische Herkunft von weiteren
pflanzlichen und tierischen Agrarpro-
dukten kontrollieren.

Kontakt: eurofinsFr@eurofins.com
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Gefahrliche Pestizide in

Gewiirzen und Krautern

Vor kurzem verdéffentlichte Green-
peace eine Studie Uber die Untersu-
chung von 33 Proben beliebter deut-
scher Krauter und Gewtrze. Die Pro-
ben wurden bei deutschen Super-
marktketten eingekauft. Bei 82 Prozent
der Proben wurden Pestizide mit hohen
Gehalten nachgewiesen. Nur sechs
Proben waren frei von Pestiziden.
Paprika, Dill und getrocknete Petersi-
lie fielen besonders negativ auf. Ein
Paprikaprodukt ist aufgrund des hohen
Gehaltes des Insektizids Methamido-
phos sofort aus dem Sortiment genom-
men worden.

Insgesamt wurden 53 verschiedene
Pestizide gefunden, von denen 35 als
besonders geféhrlich fur die Gesund-
heit der Verbraucher eingestuft wur-
den, z.B. Cyproconazol, das krebserre-
gend ist oder das akut giftige Fenpro-
pathrin.

Eurofins| Dr. Specht Laboratorien hat
das Angebot flr die Pestizidanalytik im
Bereich Krautern und Gewdirzen aus-
geweitet und ein Screening Paket mit
500 Substanzen entwickelt.

Kontakt: JeannineRuediger@eurofins.de
oder der lokale Eurofins Kontakt

Solvent Orange 3 — ein neuer
unerlaubter Farbstoff in

Gewiirzen

Ende Mai 2008 kamen Gerlichte
Uber den Gebrauch des Farbstoffes
Solvent Orange 3 (auch Chrysoidin
genannt) als Farbvertiefer fiir ganzen
Sternanis und Saigon-Zimt auf. Vietna-
mesische Zulieferer standen unter dem
Verdacht, den Farbstoff flir Ware einzu-
setzen, die fir den Export nach Indien

bestimmt war. BestimmungsgemaRe
Einsatzgebiete fir Solvent Orange 3
sind Kugelschreiber, Polierwachse und
alkoholische Lésemittel.

Aufgrund zahlreicher Kundenanfra-
gen hat Eurofins | WEJ innerhalb weni-
ger Tage eine Methode zur Bestim-
mung von Solvent Orange 3 entwickelt
und etabliert. Tatséchlich enthielten
10% der bisher analysierten Proben
den gesuchten Farbstoff. Konzentratio-
nen zwischen 75 ug/kg und 10 mg/kg
wurden in den Gewiirzen gefunden.

Kontakt: SilkkeMass@eurofins.de

XVII. Eurofins International
Seminar (EIS)
25. - 26. Februar 2009

Das Internationale Eurofins Seminar
bietet Informationen Uber die neuesten
Entwicklungen im Bereich der gentech-
nisch verénderten Organismen (GVO):
» Aktuelle Situation und Anwendungen

von GVO weltweit
* Neueste biotechnologische Entwick-

lungen in Europa und weltweit
» Analytische Nachweisverfahren fir
das GVO-Monitoring

Zu den Referenten gehdren neben
Analytik-Experten Vertreter aus ver-
schiedenen Bereichen der Biotechno-
logie und der staatlichen Aufsichtsbe-
hoérden.

Bislang waren kommerziell ange-
baute GVO meist nur in einem Merk-
mal gentechnisch veréndert; es gibt
aber immer mehr GVO mit Verdnderun-
gen in mehreren Merkmalen (,Stacked
Events®).

Bei der Entwicklung von GVO der
nachsten Generation werden Ernédh-
rungs- und Sicherheitsaspekte sowie
gesundheitliche und 6kologische Fra-

gen eine immer gréRere Rolle spielen.

EIS bietet Ihnen ein ideales Forum
fur umfassende Informationen zu den
neuesten Entwicklungen auf diesem
Gebiet.

Kontakt: EIS@eurofins.com

Informationen und Anmeldung: http:/eis.
eurofins.com

Wichtige
Vorregistrierungsfrist fiir

REACH

Der 1. Dezember 2008 stellt den
ersten Meilenstein fir das REACH
Programm (Registration, Evaluation,
Authorisation and Restriction of Che-
mical substances) dar. Dieses Datum
kennzeichnet das Ende der Vorregi-
strierungsfrist fir chemische Stoffe
bei der European Chemicals Agency
(ECHA).

Die Unternehmen, die bereits in dem
Programm eingeschrieben sind, kén-
nen innerhalb von 10 Jahren die Vor-
registrierung der Chemikalien vorneh-
men bis die vollstdndige und endgul-
tige Registrierung abgeschlossen sein
muss.

Diejenigen, die den Termin verpasst
haben, missen sofort die vollstandige
Registrierung der Chemikalien bean-
tragen. Die Null-Toleranz-Politik des
REACH Programmes: “Ohne Daten kein
Markt“, bedeutet, dass Substanzen,
die weder vorregistriert noch registriert
sind, nicht mehr verkauft werden dir-
fen.

Eurofins bietet zusammen mit einem
Experten-Unternehmen fir REACH
Beratung bei der Vorregistrierung an.

Kontakt: MarcOschatz@eurofins.de oder der
lokale Eurofins Kontakt

Eurofins Scientific Deutschland
Dr. Werner Nader /WernerNader@eurofins.de
Tel. +49 40 49294 731

Eurofins Scientific Schweiz
Klaus Fuchs / KlausFuchs@eurofins.com
Tel. : +41 62 858 71 06

Eurofins Scientific Skandinavien
Svend Aage Linde / sal@eurofins.dk
Tel. : +4570 22 42 66

Eurofins Scientific Niederlande
Linda Tilman / I.timan@eurofins.nl
Tel. : +31 (0)88-831 00 00

Eurofins Scientific Frankreich

Francois Vigneau / FrancoisVigneau@eurofins.com

Tel. : +33 251 83 21 00

Eurofins Scientific GroBbritannien
Barry Hilton / info@eurofins.uk

Tel. : +44 151 647 9175

Eurofins Scientific US

Lars Reimann / LarsReimann@eurofinsUS.com

Tel. : +1 901 507 3959

Eurofins Scientific Italien
Valeria Merlo / ricerca_sviluppo@chemicalcontrol.it
Tel.: +39 0171 412470

Andere Lander
info@eurofins.com
Tel. : +322 766 16 20
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