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Lupine - Erweiterung der Allergenkennzeichnung

Von Bert Pdpping, Eurofins Deutschland

Lupinen finden in Nahrungsmittel weite
Verbreitung als Sojaersatz. In Zukunft
werden Produkte, die Lupinen enthalten,
zu kennzeichnen sein.

Die Kennzeichnung von Lebensmitteln ist
generell durch die Verordnung 2000/13/EC
geregelt, die unter anderem Haltbarkeitsda-
tum, Alkoholgehalt und Bestrahlungskenn-
zeichnung von Lebensmitteln betrifft. Im
Jahr 2003 wurde die Verordnung durch eine
Anderungsverordnung erweitert, die nun

12 Gruppen von Substanzen auffuhrt, die
gekennzeichnet werden missen, um Kon-
sumenten vor allergischen Reaktionen zu
schitzen. Diese Verordnung trat im Novem-
ber 2005 in Kraft.

Im Jahre 2006 einigten sich die Europa-
ischen Mitgliedsstaaten auf eine weitere
Anderung: Die Liste der zu kennzeichnen-
den Allergene wird um Weichtiere und Lupi-
nen erweitert. Wahrend Weichtiere als Ver-
unreinigung keine UbermaRige Rolle spielen,
sind Lupinenderivate (Mehl, Protein etc.) in
Lebensmitteln viel weiter verbreitet und es
ergibt sich daraus ein erhéhtes Risiko von
Kreuzkontaminationen.

Lupinen werden auch Wolfsbohnen
genannt. Diese Bohnen gehdren zu der
Gruppe der Leguminosen und sind Erbsen,
Kichererbsen und Erdnlissen nicht unahn-
lich. Der Proteingehalt von Lupinen bewegt
sich zwischen 35-40% des Trockengewich-
tes, bei Erbs’}én sind es 26%, bei Soja 40%.

Im Mittelmeerraum werden Lupinen bereits
seit 2000 Jahren in der Lebensmittelpro-
duktion eingesetzt. Sie dienten in Agyp-
ten, Griechenland und bei den Indianern als
Grundnahrungsmittel.

In der heutigen Zeit werden Lupinen oft
wegen ihres hohen Proteingehaltes in der
Lebensmittelproduktion eingesetzt. Vor
allem seit gentechnisches Soja auf dem
européischen Markt Einzug erhalten hat
und die Produzenten nach wie vor zdgern,
ihre Produkte mit einem Hinweis auf gen-
technische Bestandteile zu kennzeichnen,
wurden viele Rezepturen umformuliert und
das Soja durch Lupinen ersetzt. Da Lupi-
nen weit verbreitet eingesetzt werden, kdn-
nen sie potentiell in Fertiggerichten, Back-
produkten, Saucen und einer Reihe anderer
Produkte gefunden werden. Daher ist eine
Kreuzkontamination mit anderen Produkten,
die keine Lupine enthalten, im gleichen Pro-
duktionsbetrieb nicht unwahrscheinlich.

Eurofins hat im Vorfeld der Anderung der
Allergenkennzeichnungsverordnung zwei
neue Tests etabliert und validiert. Diese
erlauben den Nachweis von Lupinen entwe-
der Uber das ELISA- Verfahren oder mit-
tels DNA-Nachweis. Diese Analysen kon-
nen den Herstellern helfen, die Kennzeich-
nungsverordnung zu erfiillen und erlauben
dem Verbraucher, Produkte gezielt auszu-
wahlen.

Kontakt: BertPopping@eurofins.com
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Cumarin in Lebensmitteln

Von Gregor Camps, Eurofins | Wiertz-Eggert-Jorissen, Deutschland

Cumarin ist ein natiirlich vorkom-
mender Aromastoff, der im gesam-
ten Pflanzenreich weit verbreitet
ist. So enthalten beispielsweise
Erdbeeren, Kirschen, Aprikosen,
wie auch Lavendel, Dill und Peter-
silie Cumarin.

Grollere Mengen kommen z.B. in
Zimtkassie (Chinazimt), Waldmei-
ster und Buffelgras vor. Wegen seiner
Aromaeigenschaften fand Cumarin
weiten Einsatz im Lebensmittel- und
Kosmetikbereich, wurde jedoch auf-
grund seiner hepatotoxischen Eigen-

schaften zun&chst 1954 in den USA
in Lebensmitteln verboten. Seit den
1970er Jahren sind die canceroge-
nen Eigenschaften von Cumarin im
Tierversuch bekannt. Die Aromen-
richtlinie 88/388/EG sowie die deut-
sche Aromenverordnung von 1988
verbietet den Einsatz in Lebensmit-
teln und beschrénkt den Gehalt auf
2 mg/kg (Lebensmittel), bzw. 10 mg/
kg (alkoholische Getranke) oder 50
mg/kg (Kaugummi). Die Europaische
Behorde fir Lebensmittelsicherheit
(EFSA) hat eine tolerierbare tagliche
Aufnahmemenge (TDI) von 0,1 mg
pro kg Kérpergewicht empfohlen.

Einen grofen Beitrag zur Aufnahme
liefert Zimtkassie, die ca. 3 g Cuma-
rin per kg enthalt. In Studien mit 2-5
jahrigen Kindern und einem Ver-
zehr hoch belasteter Lebensmittel
wie Zimtsternen mit 70 mg/kg Cuma-
rin leitet das BfR eine 3-fache Uber-
schreitung des TDI-Wertes ab.

Dennoch scheint die Bewertung des
Risikos betreffend Cumarin umstrit-
ten und es ist vorgesehen, Cumarin
aus dem Anhang der EG-Aromen-
richtlinie 88/388/EG zu streichen. Das

BfR empfiehlt dagegen, den Hochst-
wert von 2 mg/kg bei Lebensmitteln
beizubehalten. Dieser Wert kann
eingehalten werden, wenn anstelle
von Zimtkassie Ceylon Zimt einge-
setzt wird, der Cumarin nur in Spuren
enthalt. Seitens der Backwaren-Wirt-
schaft wird eine Substitution durch
Ceylon Zimt nicht akzeptiert, da die-
ser weniger aromatisch als Zimtkas-
sie und das Aroma nicht backstabil
sei. Das Bundesministerium (BMELV)
verdéffentlichte dartber hinaus Ori-
entierungswerte fir zimthaltige Pro-
dukte zur Prufung der Lebensmit-
telsicherheit gemaf Artikel 14 der
Verordnung (EG) 178/2002, wonach
das Inverkehrbringen nicht sicherer
Lebensmittel verboten ist. Bund und
Lander bestehen auf der Zusage gro-
Rer Hersteller, ab November 2006 nur
noch Produkte unter 2 mg/kg Cuma-
rin in den Verkehr zu bringen.

Eurofins | Wiertz-Eggert-Joérissen bie-
tet verschiedene Untersuchungsme-
thoden fur Cumarin in Gewdrzen oder
alkoholischen Getrénken, in zimthal-
tigen Lebensmitteln sowie in Aromen
an.

Kontakt: GregorCamps@eurofins.de

Neue biomolekulare Test fiir die Lebensmittelanalysen

von Andreas Pardigol, Eurofins Scientific Analytics, Frankreich

Um schnell einen Analysetest
anbieten zu kénnen, arbeiten die
Eurofins Laboratorien fiir Moleku-
larbiologie stiandig daran, neue Dia-
gnostikinstrumente zu entwickeln.
Die existierenden Methoden wer-
den gleichzeitig verbessert, um den
Anspriichen der Kunden gerecht zu
werden.

Pathogene

Eurofins hat bei vielen Gelegenheiten,
bei denen schnelle Implementierungen
von neuen Untersuchengen entschei-
dend waren, Flexibilitat gezeigt: Ein
sehr bekanntes Beispiel ist die vor kur-
zem auftretende Vogelgrippe. Anfang
2006 brachte Eurofins einen neuen
Test auf den Markt, der auf der RT-
PCR-Technologie basiert und RNS-
Sequenzen des Vogelgrippevirus

des Typs H5N1 nachweist. Die sofor-
tige Verflgbarkeit dieses Tests ermdg-

lichte es den Futtermittel- und Lebens-
mittelherstellern, ihre Waren zu Uber-
prifen. Folglich konnten sie das Kun-
denvertrauen in ihre Produkte wieder-
herstellen.

GVO

Ein anderes Beispiel ist der Nachweis
von gentechnisch verdnderten Orga-
nismen: Eurofins bietet eine breite
Palette von Tests fir den Nachweis
und die Quantifizierung von GVOs an.
Nichtzugelassener gentechnisch ver-
anderter Reis ist kirzlich in der EU
nachgewiesen worden und Eurofins
war eines der ersten Laboratorien, das
spezifische und validierte Screening-
und Identifizierungsmethoden dieser
Reissorten anbieten konnte.

Aufgrund langjahriger Erfahrung im
Nachweis von Biotechsaaten kann
Eurofins auch Biotechunternehmen
helfen, die sensitive und spezifische

Nachweismethoden fiir die Beantra-
gung einer Zulassung von gentech-
nisch verénderten Saaten benétigen.

Allergene

Wachsendes Interesse der Lebens-
mittelsicherheit gilt der zunehmen-
den Bedeutung des Nachweises von
Allergenen. Die Eurofins Laborato-
rien bieten eine Reihe von Tests an,
die im Rahmen européischer Projekte
entwickelt und validiert wurden. Euro-
fins war Vorreiter in der kundenspezi-
fischen Methodenvalidierung. Diese
zieht die Eigenschaften der Produkt-
palette in Betracht, um falsch positive
oder falsch negative Ergebnisse auf-
grund von Matrixeffekten zu vermei-
den. Die Kunden erhalten auf diesem
Wege die Sicherheit, dass die pas-
sende analytische Methode auf ihre
Produkte angewandt wird.

Kontakt: AndreasPardigol@eurofins.com
BertPopping@eurofins.com



15 Jahre ,,Eurofins International Seminar*

Von Faycal Bellatif, Eurofins Formation Conseil, Frankreich

Das erste ,International Biomole-
cular Seminar“ wurde 1991 in
Paris von der Firma Agrogéne
organisiert.

Dieser Kongress findet seitdem jahr-
lich im Februar statt. Er avancierte
schnell zum Jahrestreffen heraus-
ragender Wissenschaftler, Exper-
ten und Institutionen weltweit, zum
Thema GVO, Erbgut und Rickver-
folgbarkeit.

2004 schloss sich Agrogéne der
Eurofins Gruppe an und der The-
menbereich des Seminars wurde
global auf Lebensmittel- und Futter-
mittelsicherheit ausgeweitet. Seit-
dem beinhaltet das Seminarpro-
gramm die neuesten Entwicklungen
des Risikomanagements fur Land-
wirtschaft, Futtermittel sowie die
gesamte Lebensmittelkette. Um auch
die neuen Themenbereiche einzube-

ziehen, wurde 2006 der Name des
Seminars auf ,Eurofins International
Seminar” geéndert. Die Veranstal-
tung entspricht héchsten Erwartun-
gen: mehr als 65% der Teilnehmer
besuchten das Seminar mindestens
zweimal, 70% der Besucher sind aus
anderen Landern als Frankreich und
alle funf Kontinente sind vertreten.
Die Delegierten sind in der Regel wis-
senschaftliche Direktoren, Qualitats-
manager, aus Forschung und Ent-
wicklung, Akademikerexperten sowie
Reprasentanten internationaler Ver-
waltungsbehdrden.

Veranstaltung Februar 2007
Das kommende EIS am 22. und 23.
Februar 2007 wird mehr als 20 Vor-
trage bieten, die von bekannten Spre-
chern internationaler Behérden wie
EFSA, Europaische Kommission,
FAO, ISAAA, ISO, usw. sowie Berufs-
verbanden und Reprasentanten der

Morphin in Mohn

Von Scarlett Biselli, Eurofins | Wiertz-Eggert-Jorissen, Deutschland

Seit geraumer Zeit steht Spei-
semohn in der 6ffentlichen Dis-
kussion. Ausldser war eine miss-
brauchliche Verwendung von
Backmohnsaat. Eine Mutter hatte
Mohn in Milch ausgekocht, um
tiber die Milch ihren Saugling zu
beruhigen. Der Saugling zeigte
daraufhin schwere Atemstérungen
und musste notérztlich behandelt
werden.

Vor diesem Hintergrund erfolgte sei-
tens des Bundesamtes fur Risiko-
bewertung (BfR) im April 2005 eine
Bewertung von Morphin in Speise-
mohn. Es folgte eine Aufforderung
verstarkt auf Morphin und andere
Opiate zu untersuchen. Derzeit wer-
den unterschiedliche ,Orientierungs-
und Richtwerte* seitens der Uber-
wachung herangezogen: Ein offizi-
eller Grenzwert ist innerhalb von
Europa einzig aus Ungarn bekannt,
dieser betragt 30 mg/kg Morphin in
Mohnsaat. Richtwerte in Deutsch-
land liegen im Bereich von 10-20 mg/
kg fur Mohnsaaten und 4 mg/kg far
Mohnerzeugnisse (www.bfr.bund.de,
www.lgl.bayern.de, www.cvua-karls-
ruhe.de).

Etwa 10.000 t Mohnsaat werden
insgesamt in Deutschland gehan-
delt. Die Rohsaat wird ausschlieBlich
aus dem Ausland importiert, wich-
tige Ursprungslander sind vor allem
Tschechien, Turkei, Osterreich, Nie-
derlande, Spanien und Australien. In
Einzelfallen hatten sich Mohnproben
mit hohen Alkaloidgehalten (> 100
mg/kg) im Handel befunden, wobei
hoch belastete Mohnsaat haufig auf
australischen Ursprung zurtickgefiihrt
werden konnte und daher derzeit
nicht mehr in Deutschland gehandelt
wird. Importware mit Morphingehal-
ten < 20 mg/kg ist jedoch nur schwer
erhaltlich. Der Morphingehalt ist zum
einen von der angebauten Sorte
abhangig, zum anderen beeinflussen
die Ernteverfahren ebenfalls das Aus-
mal} der Belastung. Verarbeitungs-
maflnahmen wie Waschen, Mahlen,
Erhitzen bzw. Backen des Mohns
bewirken generell eine starke bis voll-
standige Reduzierung des Morphin-
gehalts.

Eurofins | Wiertz-Eggert-Jorissen
analysiert seit Oktober 2005 Morphin
und dessen Begleitalkaloide (Papa-
verin, Noscapin, Codein). Mit der

Hauptakteure (AGPM, BASF, Bayer,
the Black Sea Technology Associa-
tion, Landwirtschaftsuniversitat in
China, usw.) gehalten werden. GVO,
Krisen sowie die Ruckverfolgbarkeit
durch die Lieferantenkette sind die
Hauptthemen. Verschiedene Kon-
taminanten (Mykotoxine, Allergene,
Acrylamid, Dioxine) werden auch
angesprochen. Alle Themen greifen
rechtliche, erndhrungswissenschaft-
liche, analytische und wissenschaft-
liche Aspekte auf.

Dieses Seminar ist ein Podium fir
Debatten innerhalb der Lieferanten-
kette: Es ist die ideale Gelegenheit fuir
alle Interessenvertreter, sich auszu-
tauschen und das Management der
Futter- und Lebensmittelsicherheit zu
verbessern.

Anmeldung und weitere Informationen unter
www.formation-conseil.com.

Kontakt: FaycalBellatif@eurofins.com

HPLC-MS/MS steht eine leistungs-
féahige Routine-Messmethodik zur
Verfligung, die eine aufwandige Pro-
benaufarbeitung haufig Gberflissig
macht. Dies ermdglicht allen Beteilig-
ten der Handels- und Verarbeitungs-
kette eine schnelle und sichere Uber-
prifung Ihrer Warenqualitat.

Kontakt: Scarlett.Biseli@WEJ.de
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Kurzinformationen

Food TestUg

Chemical Control schlieRt
sich der Eurofins Gruppe in

Italien an

Chemical Control ist ein Labor, das
auf Forschung, Beratung und Ana-
lysen von Lebensmitteln im Bereich
der chemischen, physikalisch-chemi-
schen, mikrobiologischen und mole-
kularen Biologie spezialisiert ist.

1979 gegriindet hat Chemical Con-
trol heutzutage 50 hoch qualifizierte
Mitarbeiter und eine innovative analy-
tisch-technologische Ausstattung auf
tiber 3000 m? Laborflache, die nach
GLP (gute Laborpraxis) organisiert
sind.

Das Labor ist akkreditiert durch
SINAL in Ubereinstimmung mit EN
ISO 17025 (Nr. 0490) und durch das
italienische Ministerium fir Gesund-
heit, das italienische Ministerium fir
Forschung sowie das japanische
Ministerium fur Gesundheit anerkannt
und nimmt regelm&Rig an nationalen
und internationalen Ringversuchen
teil.

Chemical Control arbeitet erfolg-
reich mit wichtigen Unternehmen im
Lebensmittelbereich und mit Einzel-
handlern. Das Labor bietet ein gro3es
Spektrum an analytischen Tests fur
Ernédhrungsaspekte, Haltbarkeitsstu-
dien, Vitamine, Pestizide, Tierarznei-
mittelriickstande, mikrobiologische
und entomologische Analysen sowie
Molekularbiologie an.

E-Mail: chemical@cnnet.it
Tel.: + 390171 412470
www.chemical control.it

Eurofins Scientific Deutschland
Thomas Herrmann /ThomasHerrmann@eurofins.de
Tel. +49 40 49294 700

Eurofins Scientific Schweiz
Klaus Fuchs / KlausFuchs@eurofins.com
Tel. : +41 62 858 71 06

Eurofins Scientific Skandinavien
Svend Aage Linde / sal@eurofins.dk
Tel. : +45 70 22 42 66

Eurofins Scientific Niederlande
Mercedes Prinsen / m.prinsen@analytico.com
Tel. : +31 513 67 22 99

Eurofins Laboratorium

eines der altesten Europas

Seit Sommer 2006 gehort Steins
Laboratorium Danemark der Eurofins-
Gruppe an.

Steins, eines der altesten Handels-
laboratorien in Europa, wurde im Juni
1857 durch S. Groth und A.N. Qrsted
— Sohn des weltweit bekannten H.C.
Jrsted - gegriindet. Es wurde schnell
fir seine Objektivitat und Seriosi-
tat bekannt und veréffentlichte 1877
seine erste Tafel mit Durchschnitts-
werten fir relevante Substanzen in
15 Futtermitteln, noch bevor 1891 das
erste danische Gesetz zur Inspektion
von Futtermitteln erschien.

Steins ist heute eine der bekannte-
sten Handelsmarken in Skandinavien
mit anerkannter Expertise fir Land-
wirtschaft, Milchprodukte, Industrie
und Handel und nimmt an vielen mini-
sterialen Gremien und Kommissio-
nen teil.

Eurofins Scientific Frankreich

Steins hat hoch spezialisierte und
automatisierte Laboratorien und 290
Mitarbeiter in Danemark, Schweden
und Polen.

Wir freuen uns darauf, ndchstes
Jahr den 150. Geburtstag von Euro-
fins | Steins zu feiern.

Kontakt: sj@steins.dk

Dioxine und dioxin-ahnliche

PCB

Die neue Verordnung (EG)
199/2006 (Lebensmittel) und die
Richtlinie 2006/13/EG (Futtermit-
tel) der EU-Kommission gelten ab
04. November 2006. Hier sind die
zuldssigen Hochstgehalte fiir Dioxine
sowie fur die Summe der Dioxine
und dioxin-ahnlichen PCB festgelegt.
Beide Grenzwerte missen eingehal-
ten werden.

Eurofins | GfA kann adaquate Tests
fur die Kontrolle von Lebens- und Fut-
termitteln anbieten.

Kontakt: rgruemping@gfa-ms.de

Eurofins Partnerschaft fiir
Aquakultur mit IFFO

Die internationale Fischmehl und
Fischdl Organisation (IFFO) hat Euro-
fins ausgewahlt, um ihren Mitgliedern
analytischen Service bereit zu stellen.
Kundenspezifische Analysenpakete,
insbesondere fur den Nachweis von
Kontaminanten im Bereich der Aqua-
kultur, werden von den Eurofins Labo-
ratorien weltweit fur IFFO Mitglieder
angeboten.

Kontakt: thomasherrmann@eurofins.de

Francois Vigneau / FrancoisVigneau@eurofins.com

Tel.: +332 518321 00

Eurofins Scientific GroBbritannien
Barry Hilton / BarryHilton@eurofins.com
Tel. : +44 151 647 9175

Eurofins Scientific US

Lars Reimann / LarsReimann@eurofinsUS.com

Tel. : +1 901 507 3959

Andere Lander

Marcel Dumoulin / MarcelDumoulin@eurofins.com

Tel. : +33 2 51 83 21 06

Der Eurofins Newsletter PRODUCT TESTING«
kann ebenfalls auf den Internetseiten der Eurofins-
Gruppe www.eurofins.com heruntergeladen und
abonniert werden.

Fiir weitere Informationen kénnen Sie auch unsere Internetseiten www.eurofins.de besuchen.



