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Lebensmittelkennzeichnung

Von Frank Kareth, Eurofins | DILU, Deutschland

of | 48
Die gesetzeskonforme Kennzeichnung
von Lebensmitteln hat sich im Laufe der
Zeit zu einem sehr komplexen Thema
entwickelt, welches nicht nur in Unter-
nehmen immer mehr Ressourcen bindet,
sondern auch Gerichte und Anwilte ste-
tig zunehmend beschiftigt.

Weite Teile des Lebensmittel-Kennzeich-
nungsrechts sind EU-weit harmonisiert,

so z.B. durch die Kennzeichnungsrichtli-
nie 2000/13 und die Nahrwertkennzeich-
nungsrichtlinie 90/496 - die zukunftig in
einer ,Lebensmittelinformationsverordnung*
zusammengefasst werden sollen - oder
auch die Verordnung tber ndhrwert- und
gesundheitsbezogene Angaben auf Lebens-
mitteln 1924/2006 (,Health-Claims Verord-
nung“). Gerade die Health-Claims Ver-
ordnung stellt ein sehr kompliziertes und
unubersichtliches Regelwerk dar, mit dem
kleine und mittlere Unternehmen oft Gber-
fordert sind.

Der grenziberschreitende Warenverkehr
sollte durch vereinheitlichte Gesetzgebung
innerhalb der EU eigentlich vereinfacht
sein, allerdings stellen lokale Auslegungen
der Gesetze die Produzenten immer wie-
der vor Probleme, wenn sie ihre Waren im
europaischen Ausland anbieten. So wer-
den zum Beispiel manche Abbildungen in
einem Mitgliedsstaat als irrefiihrend ange-

sehen, obwohl sie in einem anderen Mit-
gliedsstaat absolut handelsiblich sind, auch
Unterschiede in der Auslegung der ,QUID-
Regeln*® fihren immer wieder zu Problemen.

Die Eurofins-Gruppe beschéftigt Experten
mit langjahriger Erfahrung in der Lebensmit-
telkennzeichnung, die durch Mitarbeit in ver-
schiedenen Gremien und regelmaRige Wei-
terbildungen stets auf dem neuesten Stand
sind. Dadurch ist es mdglich, Unternehmen
jederzeit kompetent zu beraten und durch
den Dschungel der Kennzeichnungsrege-
lungen zu begleiten.

Durch eine internationale Struktur kann
Eurofins diesen Service in vielen EU-L&n-
dern anbieten und Lebensmittelkennzeich-
nungen in den jeweiligen Bestimmungslan-
dern durch Mitarbeiter priifen lassen, die
mit der nationalen Auslegung der Richtli-
nien und Verordnungen aus der taglichen
Praxis vertraut sind. Der direkte Kontakt zu
Laboren innerhalb der Gruppe ermdéglicht
es aulerdem, auf Lebensmitteln gemachte
Aussagen durch eigene Untersuchungen zu
verifizieren. Unternehmen haben somit die
Mdglichkeit, mit nur einem Ansprechpartner
auf ein einzigartiges Spektrum an analyti-
schen und Beratungsangeboten zuriickzu-
greifen, um Produkte fuir Europa ,sicher” zu

machen. www.eurofins.de

Kontakt:FrankKareth@eurofins.de



Neue Regelung fiir Hochstgehalte an Pestizidriickstanden (RHG) in der EU

Von Jochen Riehle, Eurofins | Dr. Specht Laboratorien, Deutschland

Im Interesse der Klarheit und Ver-
einfachung sollen die vier bis
dato existierenden EU-Richtli-
nien lber die Festsetzung von
Hoéchstgehalten an Riickstinden
von Schadlingsbekdampfungsmit-
teln in Lebensmitteln aufgehoben
und durch einen einzigen Rechts-
akt ersetzt werden. Die Anwendung
von nationalen Vorschriften wird
zukiinftig an Bedeutung verlieren
oder ganzlich wegfallen, da diese
Verordnung nicht ein einzelstaatli-
ches Recht werden muss.

Die Verordnung 396/2005 basiert bis-

her im Wesentlichen auf 4 Anhéngen:

Anhang | - definiert die Lebensmittel,
auf die die Riickstands-
héchstgehalte anzuwen-
den sind,

Anhang Il - die Liste der bisher bereits

existierenden EU-Hb6chst-
gehalte,

Anhang Il -die Liste der vorlaufigen
Ruckstandshéchstgehalte
und

Anhang |V -die Liste der gezielt wir-
kenden Stoffe, die keiner
Hochstmengenfestlegung
bedurfen.

Neu auf europdaischer Ebene ist die
Tatsache, dass fur die in Anhang |
aufgefiihrten Erzeugnisse fir die in
den Anhangen Il oder Il keine Riick-
standshéchstgehalte festgesetzt wur-
den, ein Standard-Ruckstandshdchst-
gehalt von 0,01 mg/kg festgelegt
wurde.

Insgesamt bringt die Verordnung
149/2008 insbesondere fir die Wirk-
stoffe, die nicht in Anhang | der Richt-
linie 91/414 aufgenommen wurden,
teilweise deutlich restriktivere Hochst-
mengen als bisher mit sich, wie bei-
spielsweise fiir Carbaryl oder Ethion.

Die neuen Ruckstandshéchstge-
halte werden am 1. September 2008
in Kraft treten. Die Ubergangszeit

Acrylamiduntersuchungen

Von Katrin Hoenicke, Eurofins | Wiertz-Eggert-Jorissen, Deutschand

Eurofins bietet die Untersuchung
auf Acrylamid nach enzymatischer
Behandlung mit Acrylaway® an.

Kirzlich verkiindete die Europaische
Lebensmittelsicherheitsbehérde
(European Food Safety Authority,
EFSA), dass die bestehende Risiko-
bewertung fiir Acrylamid weiterhin
aktuell ist. Daher sollten Bemihungen
von Herstellern zur Reduzierung von
Acrylamidgehalten in Lebensmitteln
fortgesetzt werden.

Eurofins und Novozymes haben ein
spezielles Service-Abkommen zur
Untersuchung von Acrylamid in Pro-
dukten getroffen, die mit Acrylaway®,
einem von Novozymes entwickel-
tem und kommerzialisiertem Enzym-
produkt behandelt wurden. Unter-
suchungen von Novozymes haben
gezeigt, dass durch die Behandlung

von gebackenen und frittierten starke-
haltigen Produkten, wie Knéckebrot,
Keksen oder Snackprodukten, mit
Acrylaway® deren Acrylamidgehalte
um bis zu 90% reduziert werden kon-
nen. Dabei wurden keine Anderungen
des Aromas oder sonstiger duf3eren
Eigenschaften des Produktes festge-
stellt.

Eurofins weist mehrjahrige Erfah-
rung in der Analytik von Acrylamid

in Lebensmitteln auf. Eurofins | WEJ
war Mitglied in der Europdischen
Task Force fiir analytische Metho-
den zur Bestimmung von Acrylamid
in Lebensmitteln und an der Europa-
ischen Acrylamid-Zertifizierungskam-
pagne beteiligt. Durch regelmaRige
Teilnahme in Ringversuchen stellt das
Labor seine Qualitat sicher.

Um die Effektivitdt von Acrylaway in
behandelten Lebensmitteln zu testen

sollte dazu genutzt werden, mégliche
Risiken zu identifizieren, die durch
gesenkte Rickstandshéchstgehalte
bedingt sein kdnnten. Synergisten wie
Piperonylbutoxid sind jedoch nach wie
vor nicht européisch geregelt. Daher
werden voraussichtlich fir diese Aus-
nahmen die nationalen Verordnungen
bestehen bleiben.

Neben den ublicherweise angewand-
ten Multimethoden DFG S19 und
QUECHERS bieten die Eurofins-Insti-
tute in Osterreich, Frankreich, lta-

lien, GroR3britannien und Schweden

in Zusammenarbeit mit dem Kompe-
tenz-Zentrum Eurofins | Dr. Specht
Laboratorien auch die Analytik weite-
rer Wirkstoffgruppen an, die nicht oder
nur eingeschrénkt innerhalb dieser
Multimethoden erfasst werden kdnnen,
wie beispielsweise Phenylharnstoffe,
Phenoxyalkancarbonsduren oder
Organozinnverbindungen. Insgesamt
beinhaltet das Eurofins-Repertoire an
Standardreferenzsubstanzen ca. 700
verschiedene Wirkstoffe. Eurofins
fuhrt auch aufierhalb Europas Pesti-
zidanalysen in den USA, Brasilien,
Japan und bald auch in China durch.

Kontakt: JochenRiehle@eurofins.de

bietet Eurofins einen exklusiven Ser-
vice fur Kunden von Novozymes an,
welcher Beauftragung, Logistik, Unter-
suchung und Berichtserstattung ein-
schliesst. Fir Europa und Asien wird
dieser Service von Eurofins | WEJ und
fur Nord- und Stidamerika von Euro-
fins | CAL angeboten.

Kontakt: KathrinHoenicke@eurofins.de




Messung der sensorischen Qualitat und der Verbraucherakzeptanz

Von Christian Theet, Eurofins Marketing Research, Frankreich

Die organoleptischen Eigenschaf-
ten eines Lebensmittelproduktes
sind von entscheidender Bedeu-
tung fiir seinen Erfolg am Markt.

Sensorische Analyse durch

Experten

Fir die sensorischen Eigenschaften
zahlreicher Produkte sind sensori-
sche Methoden von internationalen
Fachorganisationen definiert worden.
Die Analysen werden unter standar-
disierten Bedingungen von geschul-
ten Prifern durchgefiihrt, die Produk-
teigenschaften wie Aussehen, Kon-
sistenz, Geruch und Geschmack im
Vergleich zu definierten Produktspe-
zifikationen oder zu Vergleichsmu-
stern bewerten.

Die Ergebnisse einer Bewertung
durch Experten sind reproduzierbar.
Die Kompetenz eines Expertengremi-
ums wird regelmafig durch ein Pro-
gramm von Befahigungstests Uber-
wacht. Die ISO-Methoden decken die
meisten sensorischen Anwendungs-
gebiete, inklusive der Auswahl, Schu-
lung und Uberwachung der Priifer ab.

Diese Art der Qualitatstests wird von
Herstellern, Importeuren, Gro3hand-
lern und der amtlichen Lebensmittel-
Uberwachung im Rahmen von Quali-
tatsiiberwachungsprogrammen sowie
bei der Entwicklung neuer Produkte,
bei Haltbarkeitstests und als Reak-
tion auf Reklamationen durch Ver-
braucher angewendet.

Verbraucherakzeptanztests
Die Akzeptanz bei den Verbrauchern
wird vor allem bei der Entwicklung
neuer Produkte und bei der fortlau-
fenden Produktiberprifung unter-
sucht, um die Rangordnung bei meh-
reren mdglichen Formulierungen oder
bei einem Vergleich mit anderen am
Markt verfiigbaren Produkten ermit-
teln zu kénnen.

Verbraucherakzeptanztests werden
unter standardisierten Bedingungen
mit einer Gruppe von 60 bis 300 Ver-
brauchern mit den jeweiligen Produk-
ten durchgefiihrt. Die Produkte wer-
den genauso zubereitet, wie in der
Kuiche eines gewdhnlichen Haushalts.
Die Produkte werden nach einem
genau festgelegten experimentellem
Ablaufplan, der vom jeweiligen Ziel
der Untersuchung abhéngt, verkostet.
Die Proben werden dabei anonymi-
siert dargereicht, um Vorurteile bei
den Verbrauchern auszuschlieRen.
Es kénnen aber auch Fertigprodukte
untersucht werden. Die Ergebnisse
werden dann in ein Computerpro-
gramm oder auf speziell entworfenen
Fragebdgen festgehalten und stati-
stisch ausgewertet. Fur die Auswer-
tung stehen auch hier eine Vielzahl
von Methoden zur Verfiigung.

Die Tests dienen u.a. der Bestim-
mung,

» welches Produkt von den Verbrau-
chern bevorzugt wird (Hedonische
Prifung),

* warum ein Produkt von den Ver-
brauchern bevorzugt wird (Profil

Prufung),

» welche Unterschiede zwischen

einer Testsubstanz und den Wett-
bewerbsprodukten wahrgenom-
men werden (Paarweise Ver-
gleichs Prifung, Triangeltest) und

+ wie die Rezeptur fur die jeweilige

Zielgruppe optimiert werden kann
(Profil Prufung).

Methoden wie die Praferenzanalyse,
semantische und psycholinguistische
Analyse von Auswahl und Préferen-
zen, Markt-Clusterung, Fokusgrup-
pen sowie zuhause durchgefihrte
Tests mit Online-Fragebdgen sind
weitere Hilfsmittel zur Untersuchung
der Kaufabsichten bei den Verbrau-
chern und tragen somit zur Entschei-
dungsfindung bei.

In Abhdngigkeit von den Ergebnissen
und von der Zielsetzung der Tests,
beispielsweise im Fall von Fremdaro-
men oder Reklamationen, kdnnen die
Ergebnisse der sensorischen Tests
auch mit einer chemischen Analyse
der Aromasubstanzen kombiniert
werden, um genauere Informatio-
nen Uber die Zusammensetzung des
bevorzugten Produkts zu erhalten.

Mehrere Eurofins Laboratorien, die
ihren Sitz in verschiedenen europa-
ischen Landern haben — in Norwegen
(Eurofins Norsk Matalyse), Danemark
(Eurofins Steins), Italien (Eurofins
Qualis), Slowakei (Eurofins Belnova-
mann), Deutschland (Eurofins WEJ)
und Frankreich (Eurofins Marketing
Research) — z&hlen zu den aner-
kannten Speziallabors fur sensori-
sche Priifungen. Diese Laboratorien
sind in der Mehrzahl nach der DIN
EN ISO/IEC 17025 durch die jewei-
lige nationale Stelle akkreditiert, in
Frankreich beispielsweise durch die
COFRAC. In diesen Labors werden
die Prufungen unter standardisierten
Bedingungen und unter Beteiligung
von Gruppen sachkundiger Lebens-
mittelprifer sowie von Verbraucher-
gruppen fur zahlreiche Nahrungsmit-
telprodukte durchgefiihrt. Aufgrund
ihrer Erfahrung und Fachkompetenz
bietet die Eurofins-Gruppe fachkun-
dige Beratung bei der Aufstellung von
Prifplanen und der Einfihrung eines
allgemeinen Verfahrensansatzes bei
der Produktentwicklung.

Kontakt: ChristianTheet@eurofins.com
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Kurzinformationen

Eurofins Food Niederlande
organisiert Kohlenhydrat-

Kongress im November 2008

In der ersten Novemberwoche 2008
richtet die Eurofins Food in Heeren-
veen ihren ersten Kohlenhydrat-Kon-
gress aus. Die Organisation einer sol-
chen Fachtagung, auf der alle wichti-
gen Themen rund um Kohlenhydrate
behandelt werden, ist eine ideale
Gelegenheit, um mehr Gber dieses
Fachgebiet zu erfahren. Die Verbrau-
cher werden tagtaglich mit dem Thema
Kohlenhydrate konfrontiert. Aufgrund
verschiedener Gesundheitsprobleme,
u.a. Fettleibigkeit und anderer Krank-
heiten, werden Kohlenhydratanalysen
haufig von der Industrie nachgefragt.
Ausgewahlte Wissenschaftler und
Qualitdtsmanager aus der Lebensmit-
telbranche werden daher ihre spezifi-
schen Lésungen und Fallbeispiele zum
Themenkomplex Kohlenhydrate vor-
stellen. Auch analytische Aspekte wer-
den auf dieser eintagigen Fachtagung
diskutiert werden. Wenn Sie an unse-
rem Kohlenhydrat-Kongress teilneh-
men mdchten, dann schicken Sie bitte
eine E-Mail — mit ,CCC 2008 in der
Betreffzeile — an service@eurofins.nl.
Wir werden Sie dann uber weitere Ein-
zelheiten informieren.

Kontakt: service@eurofins.nl.

Eurofins erweitert Labor
in Nantes auf die doppelte
GroRe

Eurofins Nantes hat in den vergan-
genen 10 Jahren stark in neue Analy-
setechnologien und in die Entwicklung
verbesserter Servicelésungen inve-
stiert.

Eurofins Scientific Deutschland
Dr. Werner Nader /WernerNader@eurofins.de
Tel. +49 40 49294 731

Eurofins Scientific Schweiz
Klaus Fuchs / KlausFuchs@eurofins.com
Tel. : +41 62 858 71 06

Eurofins Scientific Skandinavien
Svend Aage Linde / sal@eurofins.dk
Tel. : +4570 22 42 66

Eurofins Scientific Niederlande
Linda Tilman / l.timan@eurofins.nl
Tel. : +31 513 67 22 99

Mit ca. 250 Mitarbeitern und einem
prognostizierten Auftragsvolumen von
Uber 200.000 Mustern im Jahr 2008,
wurde die Laborflache am Standort
Nantes von 4.500 m? auf ca. 9.000 m2
verdoppelt. Erzielt wurde dies durch
eine Investition von Uber 6,5 Mio Euro.
Erganzt wir dies durch ein Investiti-
onsprogramm fir Laborausstattungen
und Analysegeréte in H6he von 1 Mio.
Euro pro Jahr in den kommenden fiinf
Jahren.

Im Rahmen dieser Erweiterung wird
ein neues Labor fir sensorische Pri-
fungen des Institutes Eurofins Marke-
ting Research eingerichtet, das ermég-
lichen wird, weitere regionale Markte
abzudecken. Eurofins Nantes bleibt
weiterhin operative Zentrale der Euro-
fins-Gruppe in Frankreich.

Kontakt: eurofinsFr@eurofins.com
Tel.: +33 (0)2 51 83 21 00

Eurofins Norsk Matanalyse
erhélt Auftrag zur
Durchfiihrung von

Fachkundepriifungen

Eurofins Norsk Matanalyse hat den
Auftrag zur Durchfiihrung der mikro-
biologischen Fachkundeprifungen im
Rahmen des regionalen Kooperati-
onsprogramms EC-MEDA der Euro-
paischen Union erhalten. Das Haupt-
ziel des Euromed-Qualitatsprogramms
ist es, stabile Rahmenbedingungen zu
schaffen, um MEDA-Unternehmen bei

Eurofins Scientific Frankreich

Francois Vigneau / FrancoisVigneau@eurofins.com

Tel. : +332 51 83 21 00

Eurofins Scientific GroBbritannien
Barry Hilton / info@eurofins.uk

Tel. : +44 151 647 9175

Eurofins Scientific US

Lars Reimann / LarsReimann@eurofinsUS.com

Tel. : +1 901 507 3959

Eurofins Scientific Italien
Valeria Merlo / ricerca_sviluppo@chemicalcontrol.it
Tel.: +39 0171 412470

der Vermarktung von auf den Export-
markten wettbewerbsféhigen Quali-
tatsprodukten zu unterstiitzen. Insge-
samt werden 19 verschiedene mikro-
biologische Parameter in 24 MEDA-
Labors analysiert — in Zusammenar-
beit mit ca. 125—150 weiteren Labors,
die routinemaRig an lebensmittelmi-
krobiologischen Untersuchungen der
Eurofins Norsk Matanalyse beteiligt
sind.

Fir alle Laboratorien weltweit ist
es dullerst wichtig, dass Befahi-
gungstests zum Fachkundenachweis
als integraler Bestandteil des laborei-
genen Qualitatssicherungsprogramms
durchgefiihrt werden. Befahigungs-
prifungen sind eine externe Qualitats-
kontrollimaBRnahme, mit der ein Labor
seine Befahigung zur fachkundigen
Durchfuhrung von Analysen und zur
korrekten Gutachtenerstellung nach-
weist. Die Teilnahme an Priifungs-
programmen zum Befahigungsnach-
weis ist eine generelle Anforderung an
alle gemaf ISO 17025 akkreditierten
Methoden und Verfahren.

Die Eurofins Laboratorien in ganz
Europa besitzen viel Erfahrung in der
Teilnahme an sowie in Planung und
Management von Priifprogrammen
zum Befahigungsnachweis auf unter-
schiedlichen Gebieten der chemischen
und mikrobiologischen Lebensmittel-
analyse. Unsere Experten bieten Bera-
tung und Unterstutzung beim Aufbau
und bei der fortlaufenden Betreuung
von Ringversuchen und Prifungspro-
grammen zum Beféhigungsnachweis
sowie bei der Interpretation der Ergeb-
nisse.

Kontakt: STI@eurofins.dk

Andere Lander
info@eurofins.com
Tel. : +32 2766 16 20



